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Automatizace v potravinarstvi na veletrhu SALIMA

Stejné jako v mnoha jinych odveét-
vich i v potravinafstvi jsou kladeny
stile vySSi naroky na kvalitu, rych-
lost a efektivitu vyroby. KdyZ k tomu
pridime jeSté finanéni stranku véci
a tlak na sniZovani ndkladd, jedno-
duse bude existovat urcita hranice,
kdy jiZ ani dalSi par lidskych rukou
situaci nezachrani - a pravé v tu
chvili prichdzi na fadu feSeni auto-
matizace vyrobniho procesu.

Nebud si zatim piedstavovat pl-
né automatické zavody, kde se cela vy-
roba ovlada jednim tlaéitkem z fidiciho
stanovisté - stéale existuje cela fada slo-
Zzitych a komplexnich operaci, na které
soucasné technologie nestaci. U jinych
cinnosti je zase pfitomnost lidského
faktoru nezbytna a Zadouci, nékteré fir-
my si pak na ruéni vyrobé piimo zakla-
daji. Automatizované pracovisté se tak
nejlépe uplatni v téch ¢astech procesu,
kde se urcita ¢innost opakuje a pfitom
musi byt vykonavana s velkou pfesnosti
a ve znacné rychlosti - asto se jedna
o rovnani, pfendavani mezi dopravniky,
skladéni do krabic, baleni.

Pokud se tedy rozhodneme dat au-
tomatizaci zelenou, nabizi se mnoho
ruznych feseni a technologii. Obecné je
muZeme rozlisit na zafizeni jednotcelo-
va a jednodussi, jako jsou napfiklad do-
pravniky a rizné manipuldtory, a stro-
je sofistikovanéjsi se §irSim zdbérem.
V této kategorii pak svou flexibilitou,
piesnosti a rychlosti vynikaji zejména
prumyslové roboty. Mnoho lidi stale
obraci o¢i v sloup, jen co slovo ,robot”
zaslechnou, s tim, Ze to je zaleZitost
pouze pro ty nejvétsi zavody. Opak je
pravdou - roboty jiZz ddvno nejsou jen
hudbou budoucnosti, sci-fi zalezitosti,
ale pravé diky jiZz zminované flexibilité
nachazi uplatnéni ve stale vice aplika-
cich v mnoha pramyslovych odvétvich,
od malych rodinnych firem po meziné-
rodni spolecnosti. Argumentem uZ neni
ani finan&ni stranka véci - ano, roboty
jsou drazsi neZ obyéejné manipulatory,
ale za kvalitu je vZdy dobré si pfiplatit.
Rozhodujici by tak neméla byt samotna
cena, ale zejména navratnost této inves-
tice, ktera je ve vétsiné piipadi opravdu
velmi dobra.

ROBOT - ZLODEJ PRACE?

A nejinak tomu je i v potravinarstvi,
kde roboty nachazeji uplatnéni ve viech
&astech vyroby, od pfipravy surovin
pies jejich zpracovani aZ po finalni ba-
leni a naslednou paletizaci. Jejich nasa-
zeni pomaha automatizovat rutinni pro-
cesy, kde kviili opakované Cinnosti neni
lidska ruka tim nejlepsim nastrojem.
Vezméme si jako pfiklad vyrobni linku
na suSenky, které piijizdi na stanovi§té
na dopravniku a musi byt vzdy po né-
kolika kusech vloZeny do baliciho stro-
je. Tuto praci zvladne sam jeden Ctyi-
osy robot a diky své rychlosti dokaze
nahradit aZ tfi pracovniky u linky.

Kdekdo v tuto chvili poznamena, ze
roboty berou lidem praci - to je viak
pravda jen do uréité miry. K nahrazeni
clovéka robotem dochazi u ¢innosti, kte-
ra neni nikterak zaZivna a v dlouhodo-
bém hledisku urcité zdravi pracovnika
nijak neprospiva. Lidé pracujici na jed-
nom misté ve stoje nebo v sedé po celou
sménu ¢asto trpi bolestmi zad a nohou,
mohou je potkat bolesti hlavy, unava
o¢i z neustalého soustiedéni na linku...
V neposledni fadé se pfi téchto rutin-
nich ukonech také vyrazné zvysuje chy-
bovost ¢lovéka s klesajici pozornosti.

Z manazZerského hlediska je pak
potieba na tuto problematiku nahlizet
i z opaéného uhlu. Uvolnéné zamést-
nance od linky miZeme pfeskolit na
jinou pozici a diky instalaci robota, kte-
rému nepfetrzita prace nijak nevadi, lze
napfiklad pfejit z jednosménného na
dvousménny provoz (pfipadné z dvou-
sménného na nepfetrZity tfisménny)
a pfi podstatné sniZenych nakladech
velmi vyrazné navysit kapacitu vyroby,
zvysit produkci a tim rozsifit distribu-
ci vyrobki a budovat silnéjsi pozici na
trhu. V tomto pfipadé pak bude firma
moZna potiebovat piijmout nové za-
méstnance, které bude diky vyssim pro-
dejum schopna platit, a v kone¢ném
disledku tak diky nasazeni robota do

vyroby dojde k vytvofeni novych pra-
covnich pozic!

ROBOTY NA SALIME

Pokud ve vas ptedchozi fadky vzbu-
dily alespon Caste¢ny zijem, nebo jste
se nad nimi pfinejmensim na par vtefin
zamysleli, méli byste uvazovat o navsté-
vé potravinafského veletrhu SALIMA
od utery 25. do patku 28. inora na br-
nénském vystavi§ti. V technologickém
pavilonu V najdete kromé celé fady
stroji a zafizeni pro potravinaiskou
vyrobu i roboty - konkrétné na stanku
Svycarské spolecnosti Staubli. Hlavnim
tahakem bude novy ¢tyfosy robot TP80
Fast Picker, nejrychlejsi robot ve své tii-
dé pro pick-and-place aplikace s rych-
losti az 200 uchopti za minutu. Vyho-
dou &tyfosych robotl je zejména jejich
nizka vaha a kompaktni konstrukce,
ktera velmi usnadnuje integraci do jiz
existujicich provozi. Pracovni rozsah
se miZe znaéné lisit (napf. u TP8O Cini
1 800 mm), uréitym limitem tohoto ty-
pu robotl je pohyb v horizontélni rovi-
né se zdvihem obvykle do 20 cm.

Pokud je potieba obsahnout vétsi pra-
covni prostor, pfichazi ke slovu roboty
se Sesti osami. I zde je napfi¢ vyrobnimi
fadami z ¢eho vybirat, nejvétsi mode-
ly disponuji nosnosti az nékolik stovek
kilogramii - coZ vSak zrovna v potravi-
nafstvi pravdépodobné vyuZiti nenajde.
Dulezité jsou tak jiné atributy a neni od
véci védét, Ze robotlim nedélaji problém
sokou vlhkosti nebo stfikajici vodou.
Pfikladem takového robota je Staubli
TX90 he, ktery disponuje stupném kryti
IP65 pro celé rameno a IP67 pro zapés-
ti, a v podstaté mu tak nic nebrani ani
v préci se zapéstim ponofenym pod vo-
dou. Pokud se vam tomu nechce vérit,
mate dalsi diavod pro ndvitévu stanku
Stiubli - poprvé v Ceskeé republice zde
budete mit moZnost vidét tohoto robo-
ta pii praci v bufice naplnéné vodou.
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Staubli — vas partner pro inovace v potravinarstvi.
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vam daji naskok pred konkurenci v kazdé ¢asti vyrobniho procesu.

Jedineéna reSeni automatizace pro vasi potravinarskou vyrobu.

www.staubti.cz/robotics

Specifické pozadavky vyzaduji specidlni FeSeni.
Pro va$ Uspéch nabidneme flexibilni feSeni prvotfidni kvality, splfiujici
ty nejprisnéjsi hygienické normy pro potravinarstvi. Roboty Staubli
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Tato vlastnost je uZiteéna i pfi udrz-
bé a Cisténi robota. Aby byly dodrzeny
veskeré hygienické pfedpisy, je nutné
udrZovat vyrobni linku Cistou a to je
v tomto pfipadé velmi snadné. Povrch
roboti fady he (humid environment)
je oSetfen i proti Gisticim prostfedkim
s pH mezi 4,5 a 8,5. Pro potravinate bu-
de zajimava i moZnost pouZiti pfirod-
nich maziv, ktera nijak nekontaminuji
vyrobky, a rozsifuji tak vyuziti robotll
ina Cista a sterilni prostfedi.

VZDY O KROK NAPRED

V dnesni dobg, kdy je mnoho trhi
presycenych, konkurence tvrda a spotie-
bitelé zvysuji své pozadavky na kvalitu,
pfi€emzZ jsou ochotni utratit méné pe-
néz, jednoduse nelze zlstat stat na jed-
nom misté a sledovat, co se déje kolem.
Pokud chce byt jakakoliv spole¢nost
uspésna, musi peclivé zvaZit moznosti
a vybrat to nejlepsi feSeni, diky které-
mu se dostane o krok pfed konkurenci
a ziska vyhodu na trhu. A co kdyz tim
spravnym fesenim jsou pravé roboty?

Michal Scholze, Staubli Systems, s. 1. 0.




